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I. Ocenjevanje vin letnika 2014       Šmarjeta, 11.03.2015

Letošnje društveno ocenjevanje vin je potekalo 11.03.2015, v prostorih Gostišča 
Lucija v Šmarjeških Toplicah; ocenjevala je ena pet članska komisija priznanih 
ocenjevalcev. Za izračun povprečne ocene so se upoštevale tri od petih, najvišja in 
najnižja ocena se ni upoštevala.

- Sestav komisije

Samo  Hudoklin – predsednik
Andrej  Bajuk – član
Gregor Štemberger – član
Jernej Martinčič – član
Jože  Zupančič – član

V oceno je bilo danih 118 vzorcev vin, po naslednjem vrstnem redu:

ROSE   1
ŽAMETNA ČRNINA   2
CVIČEK 53
DOLENJSKO RDEČE   4
MODRA FRANKINJA 17
DOLENJSKO BELO 23
ZVRST   2
LAŠKI RIZLING   3
BELI PINOT   3
SIVI PINOT   1
KERNER   1
SAUVIGNON   1
RUMENI MUŠKAT   1
PREDIKATI   6
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Vtisi iz ocenjevanja vin letnika 2014 v Šmarjeti

Samo Hudoklin, univ.dipl.inž.agr

V sredo, 11. marca 2015 je v prostorih Gostišča Lucija v Šmarjeških Toplicah 
potekalo ocenjevanje vin članov Društva vinogradnikov Šmarjeta. Petčlanska 
komisija v sestavi Andrej Bajuk, Gregor Štemberger, Jernej Martinčič, Jože 
Zupančič in Samo Hudoklin, katere vodenje mi je bilo zaupano, je skupno ocenila 
118 vzorcev vin, od tega 77 vzorcev rdečih vin in 41 vzorcev belih vin.

Vinski letnik 2014 je bil zelo skromen, tako po količini kot tudi po kakovosti 
pridelanega grozdja. Kletarjenje takega letnika je bilo sila težko, saj je od vinarja 
zahtevalo precej znanja, izkušenj in tudi spretnosti. K sreči je kar nekaj takih 
vinarjev, ki so se prilagodili lastnostim letnika in donegovali vina dobre kakovosti. 
Nekateri cvički so bili zelo dobri, torej sveži, sadni, gladki in pitni, kar so glavne 
značilnosti dobrega cvička. Lahko rečem, da so to vsi tisti, ki so dosegli oceno 16,00 
in več. Pri nekaterih je ravnotežje okusa motila v tem trenutku še vedno visoka 
kislina. Zagotovo bi s korekcijo kislin pridobili na harmoniji in pitnosti teh cvičkov. 
Prijetno svež je bil vzorec roseja, v skladu z manjšimi pričakovanji glede na letnik, 
pa so se slabše izkazala ostala rdeča vina, torej žametovka, dolenjska rdeča vina in 
modre frankinje. Zlasti pri modrih frankinjah, kljub temu da so bile nekatere lepo 
obarvane in polne, je predvsem višja kislina precej motila harmonijo okusa. Ob 
določenih korektivnih ukrepih bi bile te modre frankinje mnogo bolj harmonične
Prijetna so bila ocenjena dolenjska bela vina, z lepo sadnostjo in prijetno svežino, a 
tudi tu je v kar nekaj primerih kislina motila ravnotežje okusa. Prijetni sta bili obe 
beli zvrsti, zlasti polsuha, katero je poleg sadnih arom, odlikovala tudi polnost in 
uravnoteženost okusa. Manj od pričakovanj so pokazala sortna bela vina, zagotovo 
pa sta med njimi največ pokazala laški rizling št. 116 in beli pinot št. 120, ki sta bila 
resnično sortno značilna, polna in harmonična. K lepemu zaključku prijetnega 
ocenjevanja sta pripomogla laški rizling suhi jagodni izbor letnika 2011 in 
sauvignon ledeno vino letnika 2009. Slednji je v tem trenutku prava mojstrovina.
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Izločenih je bilo 28,8 % vzorcev vin, kar je nekako v skladu s pričakovanji lanskega 
letnika, ki je bil težaven za kletarjenje. Mnogi kletarji so bili zagotovo na veliki 
preizkušnji. Med napakami sta prevladovala bekser in oksidacija, ki sta še 
odpravljiva. Dober podatek je tudi ta, da so bili med izločenimi vzorci praktično 
samo trije, ki so kazali znake bolezenskega stanja (cik). Nekoliko me je zmotila tudi 
meglica, ki je bila prisotna v številnih vzorcih, in ki v tem času zavira normalno 
zorenje vina. Tu bo potreben zračni pretok in filtracija.
V svojem imenu in v imenu komisije čestitam vsem vinogradnikom za dosežena 
odličja, organizatorju pa se ob tej priložnosti zahvaljujem za vabilo in za zaupanje.

                                                                            Samo Hudoklin, univ.dipl.ing.agr.

Ocenjevanje letnika 2014
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II. Rezultati ocenjevanja vin letnika 2014

CVIČEK

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

48 Družina Zupančič Sončnik 16,20 ŠAMPION
22 Prešeren Simon Grčevje 16,13 Zlato
14 Colnar Janez Trška gora 16,07 Zlato
18 Gorenc Anton Vinji vrh 16,07 Zlato
50 Luzar Marko Vinji vrh 16,03 Srebrno
21 Kralj Ivanka Mevce 16,03 Srebrno
29 Zagorc Martin Mlada gora 16,03 Srebrno
9 Pajk Jože Mevce 16,00 Srebrno

11 Vdovč Avgust Mevce 16,00 Srebrno
55 Bovhan Jože Lepi Stan 16,00 Srebrno
4 Sanjkovič Vida Vinji vrh 15,97 Srebrno

44 Selak Peter Hrib 15,97 Srebrno
28 Družina Cvelbar Mevce 15,97 Srebrno
8 Zupan Jože Vinji vrh 15,93 Srebrno

16 Kopina Janko Ključe 15,93 Srebrno
24 Zupančič Franci Jerenga 15,93 Srebrno
32 Račečič Rok Vinji vrh 15,90 Srebrno
13 Zupan Andrej Sončnik 15,87 Srebrno
31 Rangus Franc Mevce 15,83 Bronasto
5 Družina Bevc Mevce 15,80 Bronasto

26 Lužar Anton Mevce 15,80 Bronasto
36 Jerele Damjan Vinji vrh 15,80 Bronasto
40 Lužar Zvonko Mevce 15,77 Bronasto
42 Cvelbar Izidor Vinji vrh 15,73 Bronasto
12 Kermc Janez Koglo 15,73 Bronasto
23 Družina Zupan Lepi Stan 15,73 Bronasto
43 Kralj Marijan Stara vina 15,73 Bronasto
46 Šinkovec Anton Vinji vrh 15,47 Bronasto
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ROSE

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

1 Hribar Martina Vinji vrh 16,03 Bronasto

ŽAMETNA ČRNINA

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

2 Kmetija ŠKRBINA Mevce 16,13 Srebrno

DEŽELNO RDEČKASTO VINO

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

17 Černe Andrejka Vinji vrh 16,20 Bronasto
39 Kmetija Škrbina Mevce 16,00 Bronasto
20 Družina Pirh Mevce 15,80 Bronasto
51 Godec Miran Dvrhe 15,77 Bronasto
6 Matko Stane Zagradska gora 15,40 Priznanje

DOLENJSKO RDEČE VINO

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

64 Družina Pirh Mevce 16,17 Bronastoo
63 Ilovar Peter Mevce 15,80 Bronasto
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MODRA FRANKINJA

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

68 Simončič Andrej Artič 17,03 Bronasto
74 Družina Cvelbar Mevce 17,00 Bronasto
65 Luzar Alenka Vinji vrh 16,80 Bronasto
73 Bovhan Jože Lepi Stan 16,73 Bronasto
67 Kmetija Škrbina Mevce 16,67 Bronasto
70 Družina Gazvoda Mevce 16,53 Bronasto
69 Šinkovec Anton Vinji vrh 16,50 Bronasto
72 Jerele Damjan Vinji vrh 16,27 Bronasto
75 Simončič Božidar Orešje 16,13 Bronasto
78 Ilovar Peter Mevce 16,10 Bronasto
71 Zagorc Martin Mlada gora 15,53 Priznanje

MODRA FRANKINJA – letnik 2013

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

80 Račečič Rok Vinji vrh 17,67 Srebrno

MODRA FRANKINJA – letnik 2011

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

81 Družina Cvelbar Mevce 18,30 Veliko zlato
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DOLENJSKO BELO VINO

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

93 Simončič Andrej Artič 16,53 Srebrno
90 Kmetija Škrbina Mevce 16,33 Bronasto
107 Jerele Damjan Vinji vrh 16,33 Bronasto
98 Gorenc Anton Vinji vrh 16,27 Bronasto
112 Kopina Janko Ključe 16,13 Bronasto
108 Družina Bevc Mevce 16,03 Bronasto
104 Jerele Zvone Mevce 16,00 Bronasto
99 Dolinar Alojz Mevce 15,57 Bronasto
100 Družina Novak Mlada gora 15,53 Bronasto
110 Zupan Branka Sončnik 15,10 Priznanje

ZVRST

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

94 Kralj Marijan Stara vina 16,97 Bronasto
113 Rangus Darinka Mevce 16,47 Bronasto

ZVRST - polsuha

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

114 Družina Cvelbar Mevce 16,93 Bronasto

LAŠKI RIZLING - suho

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

116 Colnar Janez Trška gora 17,53 Zlato
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LAŠKI RIZLING – ledeno vino, letnik 2011

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

132 Družina Zupančič Sončnik 19,23 Veliko zlato

LAŠKI RIZLING – suhi jagodni izbor, letnik 2011

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

133 Selak Peter Hrib 19,33 Veliko zlato

BELI PINOT - suho

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

118 Simončič Božidar Skurševec 16,80 Bronasto
119 Cvelbar Izidor Vinji vrh 16,60 Bronasto

BELI PINOT - polsuho

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

120 Selak Peter Hrib 17,73 Zlato

KERNER - suho

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

122 Bovhan Jože Lepi Stan 17,30 Srebrno
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SAUVIGNON - suho

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

123 Simončič Milena Skurševec 16,70 Bronasto

SAUVIGNON – ledeno vino, letnik 2009

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

135 Vidrih Vesna Koglo 19,73 ŠAMPION

RUMENI MUŠKAT – polsladki

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

124 Bovhan Jože Lepi Stan 17,51 Zlato

SLADKI NIK, sladko, letnik 2013

Štev. 
vzorca

Vinogradnik
Priimek in ime Vinska gorica Povprečna ocena Priznanje

131 Cvelbar Nik Mevce 18,67 Zlato
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SAUVIGNON - suho
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III. Kriterij za podelitev priznanj 

Priznanja so bila podeljena glede na pravilnik o ocenjevanju vin, v okviru 
prireditve Teden Cvička, in sicer: 

I. Mirna vina normalne trgatve z manj kot 20 vzorci, zvrsti in sorte,  ne glede na 
barvo, razen cvička, žametne črnine, dolenjskega belega vina, dolenjskega rdečega 
vina in modre frankinje:
- bronasto priznanje  - za vina z oceno od 16,01 - 17,00
- srebrno priznanje – za vina z oceno 17,01 – 17,50 
- zlato priznanje – za vina za oceno 17,51 – 18,00  
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 18,01 

II. Modre frankinje in sortna vina, kjer je vzorcev več kot 20:
- bronasto priznanje – za vina z oceno 16,01 – 17,49 točk
- srebrno priznanje – za vina z oceno 17,50 – 17,70 
- zlato priznanje – za vina z oceno 17,71 – 18,10
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 18,11

III. Cviček
- bronasto priznanje – za vina z oceno 15,00 – 15,85
- srebrno priznanje – za vina z oceno 15,86 – 16,05
- zlato priznanje – za vina z oceno 16,06 – 16,19
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 16,20 

IV. Mirna suha vina žametne črnine:
- bronasto priznanje – za vina z oceno 15,50 – 16,00
- srebrno priznanje – za vina z oceno  16,01 – 16,30
- zlato priznanje – za vina z oceno 16,31 – 16,59
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 16,60

V. Mirna suha vina dolenjskega belega in dolenjskega rdečega vina:
- bronasto priznanje – za vina z oceno 15,50 – 16,45
- srebrno priznanje – za vina z oceno  16,46 – 16,60
- zlato priznanje – za vina z oceno 16,61 – 16,75
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VI. Peneča vina:
- bronasto priznanje – z vina z oceno od 16,00 – 17,00 
- srebrno priznanje – za vina z oceno 17,01 – 18,00 
- zlato priznanje – za vina z oceno od 18,01 – 18,50 
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 18,51 

VII. Mirna vina posebne kakovosti, predikati, zvrsti in sorte, ne glede na barvo:
- bronasto priznanje – z vina z oceno od 17,01 – 18,00 točk,
- srebrno priznanje – za vina z oceno 18,01 – 18,50 
- zlato priznanje – za vina z oceno od 18,51 – 19,00 
- veliko zlato priznanje – za vina z oceno nad 19,01 
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Prikaz rezi 2015

Šmarješki vinogradniki na 42. tednu cvička
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IV. 18. Šmarješka salamiada 

Sekcija salamarjev, ki zelo uspešno deluje okviru društva vinogradnikov Šmarjeta  
je organizirala 28. marca XVIII. Šmarješko salamiado. Prinesene vzorce je 
ocenjevala komisija v sestavi:

1. Drago Košak     - predsednik
2. Andrej Košak     - član
3. Braco Miroševič  - član
4. Milan Vrščaj       - član
5. Luzar Franc         - član
6. Barbara Novak    - član 

Ocenjevanje je potekalo v zidanici družine Zupančič – dobitnici aktualnega naslova 
Šampiona cvička v Mevcah, razglasitev pa v sklopu prireditve Šmarješka cvičkarija 
2015.

Na lanski  XVII. šmarješki salamiadi je sodelovalo 38 salamarjev. Prva tri mesta so 
osvojili Franc Škoda, Peter Selak in Matjaž Peterlin .

Zelo uspešno smo nastopili na lanskem XVII. finale slovenskih salamiad je potekalo 
17. maja v Bistrici ob Sotli, kamor se je kvalificiralo devet naših salamarjev. Poleg 
naslova državnega prvaka, ki ga je osvojila Turistična kmetija Škrbina smo imeli še 
štiri naše člane med prvo deseterico. 

Najboljših 10 na 17. državnem �nalu
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V. Poročilo o delu društva v letu 2014 

Zaključeno je osemnajsto leto delovanja društva, v katerem smo realizirali delovni 
plan za leto 2014. Upravni odbor društva se je sestal na šestih rednih sejah, na 
katerih smo koordinirali glavne prireditve in aktivnosti, ter določil nosilce oziroma 
komisije za posamezne naloge. Komisije so skrbele za izvedbo posameznih nalog, 
projektov in prireditev, zato so se sestajale pogosteje. 

1. Spremljanje kvalitete vin in z njim povezane aktivnosti: lokalno 
ocenjevanje, Šmarješka cvičkarija 2014, XVII. šmarješka salamiada,
42. teden cvička

Lokalno ocenjevanje vin smo izvedli 12. marca 2014 v Gostišču Lucija. V oceno so 
naši vinogradniki  prinesli 139 vzorcev vin,  od tega 53 cvičkov, 24 frankinj,  21 
vzorcev dolenjsko belo ter ostala sortna vina in predikate. Vina sta ocenjevali dve 
petčlanski komisiji. Komisiji za rdeča vina je predsedoval Samo Hudoklin,  
univ.dipl.ing.agr.,  za bela vina pa Andrej Bajuk, univ.dipl.ing.živ.teh. 

Letnik 2013 si bomo zapomnili po muhastem vremenu v času cvetenja, poletje pa so 
zaznamovale visoke temperature in huda suša. V času dozorevanja in trgatve pa je 
nastopilo deževno vreme, kar je vinogradnikom povzročalo nemalo težav. Zato 
posebno pohvalo zaslužijo pridelovalci cvičkov, kar 49,1 % vzorcev je doseglo 
oceno, višjo od 16,00 točk, kar je izjemen rezultat. Ocenjevanje je tehnično 
brezhibno in rutinirano izvedla stalna ekipa naših vinogradnic in vinogradnikov. 
Izločenih je bilo  podobno število vzorcev kot v preteklih letih. Med napakami 
prevladujeta bekser in oksidacija.

Šmarješko cvičkarijo 2014 in XVII. šmarješko salamiado smo organizirali 29. marca 
v spodnji restavraciji Hotela Terme v Šmarjeških Toplicah. Naziv »šampion cvička« 
je osvojila družina Zupančič z izjemno visoko oceno 16,43.  
Na XVII. šmarješki salamiadi smo ocenili 38 salam. Istega večera smo podelili 
priznanja in nagradili najboljše. Uradnemu delu je sledilo družabno srečanje ob 
degustaciji najboljših vin ter salam  in ob prijetni glasbi. 
Izdali smo bilten Šmarješka cvičkarija 2014, v katerem smo predstavili rezultate 
ocenjevanja, pojasnila predsednikov ocenjevalnih komisij, predstavili poročilo o 
delu in plan dela našega društva. Prireditev je bila dobro obiskana in  medijsko zelo 
odmevna.  
Zahvala gre celotnemu upravnemu odboru in ostalim članicam in članom, ki so 
sodelovali pri organizaciji. Posebna zahvala vsem sponzorjem.
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Za ocenjevanje na 42. tednu cvička, ki je potekal od 29. maja do 1. junija v 
Kostanjevici, smo oddali v ocenitev 30 od skupno 783 vzorcev vin. S številčno 
ekipo smo sodelovali v povorki ob otvoritvi in na društveni stojnici ponudili 
degustacijo naših najboljših vin in salam. Z doseženi rezultati smo lahko zadovoljni, 
saj  smo osvojili naslednja visoka priznanja:

- 7 velikih zlatih medalj, 4 zlate in 10 srebrnih medalj

Čestitke dobitnikom medalj in priznanj, ki smo jih podelili 17. avgusta na 
družabnem srečanju ob postavitvi klopotca na Koglem.

2. Strokovno izobraževanje
V preteklem letu smo organizirali  strokovna predavanja, praktične prikaze in 
strokovno ekskurzijo. Praktični prikaz rezi vinske trte  smo organizirali 7. marca v 
vinogradu Toneta Bregača na Koglem. Razveseljivo je dejstvo, da se praktičnih 
prikazov udeležuje vse več članov in to predvsem novih, ki pridobljeno znanje 
prenašajo naprej svojim prijateljem in sosedom.  Na isti lokaciji smo 13. avgusta 
organizirali Prikaz in predavanje o aktualnih opravilih  v vinogradu, ekonomika 
pridelave grozdja in vina in predavanje o problematiki širjenja zlate trsne rumenice. 
Pred trgatvijo 23. septembra nam je svetoval g. Andrej Bajuk iz KGZ  Novo mesta 
na temo »Priprava na trgatev« in «Nega mladega vina«.
Strokovna ekskurzija predstavlja pomemben dejavnik pri izobraževanju. Tokrat smo 
se podali na Kozjansko in Obsotelje.  Poleg degustacij vin s tega področja smo se 
seznanili z načinom reševanja težav v vinogradništvu, z načinom trženja in 
vključevanja v turistično ponudbo.
Za poznavanje in ocenjevanje vin ter prvo oceno letnika2014 smo 12. decembra 
organizirali vodeno degustacijo mladih vin v gostišču Domen.
Poleg pridobivanja novih znanj in načinov reševanja težav v vinogradništvu imajo ta 
strokovna srečanja še zelo pomemben družabni pomen. 

3. Prireditve,  predstavitve naših vin, promocija društva in s tem tudi 
naših krajev

Poleg že naštetih smo sodelovali še na sledečih prireditvah in predstavitvah:
• sekanje pirhov v Šmarjeti
• pokušina naših vin in salam na Šmarješkem teku
• prireditve ob občinskem prazniku
• postavitev društvenega klopotca na Koglem 17. Avgusta
• tek prijateljstva
• degustacija po prireditvi »zahvala jeseni 2014«
• VIII.Martinov pohod – 8 in 15. novembra
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Aktiv salamarjev našega društva se je udeležil salamiad v Sevnici, Radencih, 
Jugorju, Škocjanu, Šentjanžu, Trebnjem, Straži, Maharovcu in Finala slovenskih 
salamiad v Bistrici ob Sotli, na katerega je uvrstilo devet  salamarjev iz našega 
društva. Poleg naslova državnega prvaka – osvojila ga je Turistična kmetija Škrbina, 
smo osvojili še tri mesta med prvo deseterico.

4. Enološki laboratorij 
Laboratorij je redno deloval v novih prostorih  po ustaljenem urniku, načrtovana 
posodobitev opreme zaradi pomanjkanja finančnih sredstev ni v celoti realizirana.
Pri pregledu realizacije plana za leto 2014  ugotavljamo, da smo izpolnili večino 
zastavljenih ciljev, nekaj nalog (posodobitev opreme v enološkem laboratoriju, 
mobilni hram, postavitev označb vinskih goric)  pa smo prenesli v plane za 
naslednja leta,  izvedba teh nalog pa bo odvisna od finančnega stanja.

Upravni odbor DV Šmarjeta ugotavlja, da smo izpolnili zastavljen plan v 
obsegu finančnih zmožnosti. Trudimo se za  promociji naših vin,  goric in 
krajev. S strokovnimi predavanji, tečaji, uslugami laboratorija, izmenjavo 
izkušenj ter nasvetov smo pripomogli k večji  kvaliteti v vinogradništvu in 
kletarstvu, kar ima za posledico številna priznanja ter odlična vina z našega 
področja.

Pripravil: 
Peter Selak

Strokovna ekskurzija 2014
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VI. Plan dela društva za leto 2015

1. Strokovni prikaz rezi vinske trte 03. marec

2. Občni zbor članov DV Šmarjeta 08. marec 

3. Ocenjevanje vin letnika 2014 11. marec

4. Pokušina vin letnika 2014 in 18. šmarješka 
salamiada

28. marec

5. Sodelovanje na 42. tednu cvička –
                                   Kostanjevica

29. – 31. maj

6. 18. finale slovenskih salamiad –
                                  Sladka Gora

16. maj

7. Strokovna delavnica: Trsna rumenica Maj

8. Izlet – strokovna ekskurzija Junij ali september

9. Predavanja – strokovni ogledi
a) Prikaz zelenih del
b) Zaščita vinske trte
c) Predavanje o kletarjenju
d) Vodena pokušina mladih vin

   Maj – junij 
   Maj – julij
   September 
   November, december
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10. Sodelovanje z ostalimi društvi:
a) Sekanje pirhov
b) Šmarješki tek 
c) Občinski praznik
d) Tradicionalni srečanje ob dnevu 

državnosti
e) Postavitev društvenega klopotca
f) Martinov pohod

   April
   Maj
   Junij
   25. Junij

   16. Avgust
   08.November

11. Novoletni koledar in čestitka    December

12. Delovanja laboratorija – vsak ponedeljek April – 20.00 uri
Maj, junij, julij,avgust– 21.00 uri
September – 20.00 uri

Aktivnosti skozi celo leto:
- izdelava internetne strani društva, dostop do rezultatov, meritev v laboratoriju..
   koristne povezave
- posodobitev in redno delovanje laboratorija;
- izposoja in strokovna pomoč pri uporabi društvene filtrilno - polnilne naprave;
- sodelovanje na prireditvah v organizaciji ostalih društev 
- nov upravni odbor bo še dopolnil program po željah in potrebah članov
- v celotni program bomo vključili še naloge, ki jih želimo realizirati glede na 
možnosti

Zmagovalna trojka na 16. šmarješki salamiadi
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Člani novega razširjenega upravnega odbora za obdobje 2014 – 2018: 

Štukelj Simon  - predsednik
Selak Peter  - tajnik
Cvelbar Izidor  - blagajnik
Blažič Franc
Bovhan Jože
Hribar Martina
Ilovar Peter
Kermc Janez
Kocjan Robert
Kralj Marjan
Lužar Roman
Pirh Slavko
Podlogar Jože
Prešeren Slavko
Rangus Franc
Zupan Rafael
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- izdelava internetne strani društva, dostop do rezultatov, meritev v laboratoriju..
   koristne povezave
- posodobitev in redno delovanje laboratorija;
- izposoja in strokovna pomoč pri uporabi društvene filtrilno - polnilne naprave;
- sodelovanje na prireditvah v organizaciji ostalih društev 
- nov upravni odbor bo še dopolnil program po željah in potrebah članov
- v celotni program bomo vključili še naloge, ki jih želimo realizirati glede na 
možnosti

Najboljši trije na 17. šmarješki salamiadi
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VII. Brez njih bi bilo skromnejše - sponzorji
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Vsebina

I. Uvodna beseda predsednika ocenjevalne komisije

II. Rezultati ocenjevanja vin letnika 2014

III. Kriterij za podelitev priznanj

IV. 18. Šmarješka salamiada

V. Poročilo dela društva v letu 2014

VI. Plan dela društva za leto 2015

VII. Brez njih bi bilo skromnejše - sponzorji

Izdajatelj: DV Šmarjeta
Leto: XVIII.
Številka: 1/15

Zbrala in uredila: Izidor Cvelbar
Peter Selak

Za interno uporabo.
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